
Kalte Vorspeisen  CHF 
 
Überraschungsei, 10 g Osciètre Imperial Kaviar 85 
 
Adlerfisch-Carpaccio, rote Garnele aus Sizilien 
frische Erbsen, Finger-Limes     ** 72 
  
Bretonischer Hummer, Venus Reis, Guacamole     * / ** 78 
 
Jakobsmuschel, Fassone-Rindstatar, Burrata, Mesclumsalat     * / ** 74 
   
Gebratene Entenleber, Gänseleberterrine, Quittengelée 82 
 
Weisser und grüner Spargel, pochiertes Ei, Olivenöl-Hollandaise     * / ** 54 
 
 
Warme Vorspeisen 
 
Cavatelli, Muscheln 56 76 
 
Grüne Oliven-Gnocchi, Calamaretti 54   74 
 
Gefüllte Kalbshaxen-Tortelli, Thymian     * 52 72 
 
Gefüllte Burrata-Cappellacci 
Gambas, Artischocken, Aubergine, Datteltomaten 54 72 
 
Bärlauchrisotto, Milken, Morcheln     * 56 76 
 
 
Suppen 
 
Erbsencrèmesuppe, Sauerrahm, Austern     ** 39 
 
Fisch- und Krustentiersuppe 58 
 
 
 
*   Périgord Trüffel +   35     
** Osciètre Golden Kaviar 20 g + 150 
 
 
 
 



Fisch und Krustentiere CHF 
 
Seehecht, grüner Spargel, Rotwein-Buttersauce 84 
 
Bretonisches Rotbarbenfilet, Artischocken, Burrata, Périgord Trüffel 88 
 
St. Petersfisch, Seeigel, Saubohnen-Eintopf 86 
 
Gedämpftes Wolfsbarschmédaillon, Olivenöl-Hollandaise, Bergamotte 89 
 
 
 
Ab 2 Personen                                                                  pro Person 
 
Seezunge „Müllerin Art“ 88 
 
Reichhaltige Fisch- und Krustentiersuppe in 2 Service 145 
 
 
 
Wild und Fleisch 
 
Wagyu Beef „das Kobe Beef aus Chile“ marmoriert 8+  
Entrecôte           100 g   100 
Filet  100 g  160 
 
Kalbsfilet, weisser Spargel, Morcheln  92 
 
Paniertes Engadiner Kalbskotelett, Datteltomaten-Konfit  84 
 
Gefüllter Schweinsfuss, Entenleber, Périgord Trüffel  84 
 
 
 
Ab 2 Personen                       pro Person 
 
Nantes Ente am Rost gegart, mit Kastanienhonig 
Pfeffer lackiert            88 
 
Sardisches Milchlamm mediterraner Art  92 
 
 
 
 



 
Käse  CHF 
 
Auswahl von unserem Käsewagen                      
Früchtesenf, Kastanienhonig, Früchtebrot                    20 – 40 
 
 
 
 
Desserts 
 
Exotisches Früchtemosaik, Dreierlei Sorbet  29 
 
 
Schokoladenmousse (Felchlin Arriba 72 %) 
Olivenöl, Himbeeren  34 
 
 
Kokosnuss-Mango-Parfait, marinierte Banane 32 
 
 
Passionsfruchtmousse, Himbeerherzen, Erdbeer-Rahmeis 32 
 
 
Gesponnenes Zuckerröllchen gefüllt mit Pralinenmousse 
Mandarinenfilets, Vanille-Karamelleis  34 
 
 
Soufflierter “Quarkschmarrn“, Rhabarber, Jogurtheis  32 
 
 
Eiskaffee Talvo 29 


