Le Menu
Dégustation

L'AMUSE BOUCHE

LA TRILOGIE DE SCAMPI AU MELON DE CAVAILLON
Dreierlei von Scampi und Cavaillon Melone

*EN PLUS LE CAVIAR OSCIETRE EXTRA D’IRAN (20¢g)
‘zusdtzlich mit ivanischem Oscietre Extra Kaviar (zog)

OU / oder
LA SYMPHONIE DE FOIE GRAS D’OIE AUX PRUNEAUX
Symphonie von Gdnseleber mit Zwetschgen

st St —

LES RAVIOLINI D’AIL JEUNE AUX TRUFFES D’ETE
Raviolini von jungem Knoblauch mit Sommertriiffel

L

LA SELLE DE CHEVREUIL D’ETE AUX PEPINS DE POTIRON,
LAITUE BRAISEE ET BLINIS DE POMMES DE TERRE

Sommerrehriicken und Kiirbiskerne,
braisierter Lattich und Kartoffelblinis

At Pt S —

LA SELECTION DE FROMAGES SUISSE
Schweizer Kdseauswahl

it —— ——t

LA PETITE MILLE-FEUILLE DE MURES A LA MELISSE CITRONNEE
Brombeer-Millefeuille mit Zitronenmelisse

o Pt Pt

LE SOUFFLE DE BAILEYS AUX CERISES
Baileys Souffle mit Kirschen

LES FRIANDISES

Menu 3 Gang Fr. 168.--
Menu 4 Gang Fr. 188.--
Menu 6 Gang Fr. 220.-

* Kaviar Oscietre Extra + Fr. 175.-

Im RahAmen unseres
Biindner Herrschaft Weinfestivals

Menii mit 3 Glas ausgesuchten Biindner Weinen
+ Fr. 32.--

Menii mit 4 Glas ausgesuchten Biindner Weinen
+ Fr. 42.-



